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+ Saucisse de Toulouse

o ° Menu brunch bardée de bacon

» Filet de porc aux pommes

418 380-5250
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+  Saumon teriyaki

* . « Cote de boeuf
* + Légumes grillés
® y + Pizza garnie
. . Plateau de charcuterie « Croquettes de Mac n’ Cheese
k - Salade grecque * Poulet cordon bleu
 Plateau de fromages  Dindedes Fétes
. Etagé de granola fruité + Riz parfumé des Caraibes
. CEufs farcis au bacon « Comptoir d omelettes
- Carpaccio de boeuf « Comptoir a crépes
- Tatakide thon « CEufs brouillés "
+ Yogourt grec & fruits frais * Févesaulard .
‘9 Viennoiseries +  Jambon, saucisse, bacon

« Duo de gravlax
« Crevettes sur glace *

+ Plateau de saumon fumeé

. Salade de macaronis + Fudge
* . Pouding chémeurdlérable  GavatE
- Salade de fruits
sih * « Cheesecake
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g ® . Gateauxvariés
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\ ‘ +  Macarons assortis
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e ) § Menu a la carte disponible en service aux chambres uniquement
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v . ° Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire.
Taxes et service en sus. Prix sous réserve de modification sans préavis. 5
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